
             Schlemmer Grill   

                               pro Person 16,00 € Kinder (1-12 Jahre) pro Altersjahr 1,20 € 
 

 Montag 14.08.17 Dienstag 15.08.17 
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Käseplatte 

Marinierter Grillbauch 

Tomaten Mozzarella mit Basilikum 

Wraps mit Huhn & Gemüse 

Gefüllte Eier mit Senffrischkäse  

Schweizer Wurstsalat I Anti Pasti 

 

Wraps mit  Thunfisch 

Vesperplatte I Saurer Käs 

Hirtenkäse Toscana-  

mit eingelegten Tomaten 

Fischhäppchen auf Ei 

Schwäbischer Wurstsalat I  Anti Pasti 

 
 Auswahl von Rohkostsalaten &  verschiedenen Dressings – Blattsalat – 
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Bärlauchsteak 

Grillwurstspieß 

Loin Ribs Western Style 

Rinderstreifen mit Tomaten & Oliven 

Kleines Hähnchenschnitzel paniert 

Putensteak mit Curry & Ingwer 

 

Schweinesteak mit Kartoffelhaube 

Loin Ribs Asia Style  I  Currywurst 

Schweinebraten mit Meerrertich-Senfsauce 

Rinder-Minutensteak 

Chicken Nuggets/ Hot Chicken Wings 

Poularde mit frischem Spinat 

Fisch Seehechtfilet mit Kräuter-Senfkruste Tintenfischringe mit Knoblauch & Kräutern 

Vegi Kübistäschchen mit getrockneten 

Tomaten & Walnüßen 

Tagliatelle mit grünem Spargel  

in  Tomatenrahm 
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Grillkartoffeln 

Gemüse-Reispfanne 

Pommes Frites 

Spätzle 

Frisches Marktgemüse  

Rosenkohl mit Speckstreifen 

Rahmsauce  & Bratensauce 

Spätzle 

Gnocchi mit Petersilie 

Krokettenbällchen 

Grillgemüse 

Karotten mit Butterglasur 

Rahmsauce 

Bratensauce 

         AUSKUNFT ÜBER ALLERGENE LEBENSMITTEL ERHALTEN SIE VOM KOCH AM LIVEGRILL 

HINWEIS: Ermäßigungen für kleine oder halbe Portionen sind leider nicht möglich. 

Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 2,00 € 



AUSKUNFT ÜBER ALLERGENE LEBENSMITTEL ERHALTEN SIE VOM KOCH AM LIVEGRILL 

HINWEIS: Ermäßigungen für kleine oder halbe Portionen sind leider nicht möglich. 

             Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 2,00 € 

 

 

Schlemmer Grill 

      

      BURGER Buffet 

              pro Person 16,00 € Kinder (1-12 Jahre) pro Altersjahr 1,20 € 

 Mittwoch 16.08.2017           Donnerstag 17.08.2017 
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Schaskäse mit Oliven & frischen Kräutern 

Wrap mit Fisch & Salat 

Eier- Schinkensalat 

Marinierter Schweinebraten 

Tettnanger Käse mit Radieschen & Birne 

Tiroler Wurstsalat 

Anti Pasti 

 

Burgertoppings: Zwiebel, Essiggurke, 

Jalapenos, Tomate, Gurken, Schafskäse, 

Grüner Salat, Sprossen, Ruccola,  

Kresse, Oliven, Kraut  I  Anti Pasti 

Wrap Mexico mit Huhn & Mais   

Saure Käsevariation 

Ungarischer Wurstsalat  I  Anti Pasti 

Auswahl von Rohkostsalaten &  verschiedenen Dressings – Blattsalat – 
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Fleischküchle 

Schweinesteak mit Paprika & Zwiebeln 

Loin Ribs Brasil 

Schweinegeschnetzeltes Kanton- in 

Asiatischer Sauce 

Minutensteak vom Rind  

Chicken Nuggets 

Hähnchenbrust mit Ananas & Käse 

 

„Only Beef" der 100 Prozentige Burger 

Pulled Pork in Darkbeersauce Burger 

Wild & Crazy-  Wildburger 

Cheeseburger „Only Beef“  100% 

Schweinerücken mit Speck & Käse 

Putenschnitzel " Wiener Art 

Loin Ribs Klassik  I  Currywurst 

Hühnchenragout Pilze & grüner Spargel 
 

Fisch Gegrilltes Rotbarschfilet Fischfilet  

in Zitronensauce  

Vegi  Kässpätzle mit Röstzwiebeln Veggieburger Tiergarten 
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Bratnudeln 

Steak-House Pommes 

Spätzle 

Curry-Korianderkartoffeln 

 Wirsing-Tomatengemüse 

Brokkoli mit Sc. Hollandaise gratiniert  

Rahmsauce &  Bratensauce 

Spätzle 

Wedges 

glasierte Chilikartoffeln  

kandierte Maiskolben 

Grillgemüse 

Bratensauce 

Rahmsauce 



                                  Steakbuffet  17:30 – 21:30 Uhr 

pro Person 23,50 €, Kinder (1-12 Jahre) pro Altersjahr 1,20 € 
 

 Freitag   Samstag  

 18.08.17 19.08.17 
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Knoblauchbrot mit hausgebeiztem Lachs 

Melonenspießchen mit Serranoschinken 

Gebratenes Putenfilet mit Früchten 

Schafskäse provencal 

Mariniertes Rindfleisch  mit Parmesan 

Italienischer Wurstsalat I  Anti Pasti 

 

Meeresfrüchte-Fischsalat 

Mozzarellabambinis mit Kirschtomaten 

Carpaccio von gelber Beete & Pute  

Marinierter Ziegenkäse mit Früchten 

Mariniertes Rind Pustzastyle 

Lyoner Wurstsalat  I  Anti Pasti  

 Auswahl von Rohkostsalaten &  verschiedenen Dressings – Blattsalat 
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Schweinefilet gratiniert mit roter Beete 

BBQ Western Ribs 

Steak vom Argentinischen Weiderind 

Kalbsleber Toskana mit Basilikum  

Entenbrust mit Sweet Chili 

Chicken Nuggets 

Geschmorte Lammkeule  

mit Knoblauch & Rosmarin 

 

Medaillon vom Schweinefilet mit Kräutern 

Grillbauch am Stück "Südstaaten" 

Steak vom Argentinischen Weiderind 

Entrecôte vom Kalb mit Röstgewürzen 

Hähnchenbrust  

mit Garnelen & grünem Spargel 

Chicken Nuggets 

Wildragout mit Waldpilzen 

Fisch  Meeresfrüchte-Fischpfanne Meeresfrüchte -Fischpfanne 

Vegi  Schlutzkrapfen mit Schmelzzwiebeln Kürbis-Teigtäschchen mit Walpilzrahm 
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Spätzle 

Twisters 

Kartoffelpüree 

Pappardelle mit frischen Kräutern 

Grillgemüse 

Blumenkohl mit Kräuterhollandaise 

 Bratensauce & Rahmsauce 

Spätzle 

Home Fries Pommes 

Wildreis 

Gnocci Pomodori   I  Kartoffelknödel  

Speckbohnen 

Hausgemachtes Rotkraut 

Bratensauce   &  Rahmsauce 

AUSKUNFT ÜBER ALLERGENE LEBENSMITTEL ERHALTEN SIE VOM KOCH AM LIVEGRILL 

HINWEIS: Ermäßigungen für kleine oder halbe Portionen sind leider nicht möglich. 

                 Bei Teller, die nicht leergegessen werden berechnen wir einen Aufpreis von 2,00 € 



 

DESSERT   I  EISTRÄUME   

Apfelade  Ein gebackenes Apfelküchle mit Zimt-Zucker,  

marinierten Äpfeln, Walnusseis, Karamellsauce, Sahne  

4,20 € 

 

Sommermousse „Raffaello“  

Mousse von weißer Schokolade & Kokos, glasierte Himbeeren,  

Himbeer-Vanilleeis, Raffaello, geröstete Mandeln  

6,50 € 

Schlemmer TiGa    Parfait vom Kürbiskernöl,   

Cassissorbet, fruchtige Melonenspalten, kandierte Kürbiskerne, Sahne  

6,50 € 

Malibu   Mangosorbet, Vanilleeis, Obstsalat, Sahne, Mangosauce  4,70 € 

Nussini - Banana  je eine Kugel  Bananeneis & Pistazieneis, Bananenscheiben, 

Sahne, kandierte Walnüsse, Schokoladensauce 

4,70 € 

Schwarzwälder Kirsch  Vanilleeis, Kirscheis, glasierte Kirschen mit einem Schuss 

Kirschwasser, Sahne, Schokoraspel  

5,50 € 

Heiße Liebe 2 Kugeln Vanilleis, Heiße Himbeeren, geröstete Mandeln, Sahne     4,90 € 

Eisschoko  geeister Choc mit Vanille &Schoko Eis und Sahne  4,50 € 

Eiskaffee  geeister Cappuccino mit Latte Macciato & Vanille Eis & Sahne   4,50 € 

 

Sorten im Frühjahr / Sommer     

Vanille, Schokolade  Erdbeere, Walnuss, Latte Macciato, Pistazie, Kokos,  

Himbeer-Vanille, Banane, Mango, Cherry Garcia (Kirsch)  

 

 

1 Kugel Eis  2,00 € 2 Kugeln Eis  3,00 € 3 Kugeln Eis   4,00 € 

mit Sahne   2,60 € mit Sahne     3,60 € mit Sahne      4,60 € 

 

KINDER EIS  I  DESSERTS    

Spaghetti Eis   Vanilleeis mit Himbeersauce & weißen Schokoraspeln  3,90 € 

Raupe Nimmersatt   Vanille-Erdbeer-Schokoeis, Waffel, Schokosauce, Smarties 3,50 € 


